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Cocktail de crevettes, pé‘lt
melon selon saison, trui

Fr. 6.00/ pers.

Kouladc de filet de sole Fr.9.50/ pers.

Saumon fumé f:r. 8.00/ pers.

SuPrémc de volaille Fr. 6.00/ pers.
Tartarc de b Fr. oo/ pers.

T errine d’homa

Fr.15.00/ pers.

pore, roastbeef roti a la !aisc, sauce aux champignons des bois, café de

égumes, gratin, riz ou nouilles: (Frites ou croquettes sur demande)

Fr.40.00/ pers.




rle buffet chaud

Variations SUpplémcntaircs p
Carré d’agncau Fr.8.00/ pers.
Fr.9.50/ pers.

Crevettes géantes a bail

Filct mignon de porc Fr.8.50/ pers.

Fr.8.50/ pers.

réme de canard

ascarpone, mousse au cl'aocolat, salade de

caux, mcringucs, créme 5ru9érc, créme

chanti"y et divers fruits.

Fr.2%3.00/ pers.

8 sortes ages, divers Pai raisins et noix. f:r. 9.50/ pers.




Puffet de gﬁlladc

Foulct, steak de porc, saucisse a rotir sse de veau, ccrvclas, steak de

c]'lcval, pommes de terre aufo ulcttc, éPis de mais, café de Faris,

sauce au Poivrc vert.

Fr.29.00/ pers.

-
Variatlm]émcntaircs p@ ril
Cétclcttc d’agné u » k00 / pers.
»
[ ntrecéte de bee g 0.00 / pers.
»
]:ilct de boeuf Fr.12.00/ pers.

Filct mignon de

\ Fr.8.50/ pers.

Fr. 30.00/ pers.

aux crevettes




