ntrée

Fotagcs

E)oui"on royal Fr. 6.50 / pers.
- J P

Crémc de légurﬁ s .~ \

e O/Pcrs.

[r. 6.00/ pers.

Fr.6.50/ pers.

Fr. 1000/ pers.

Fr.9.00/ pers.

e ( 12 sortcs) Fr. 1400/ pers.

i de salade et saumon fu

Fr.15.00/ pers.




Fr.19.50/ pers.

Saladc d’aspcrgcs vertes a Phuile de noix et ris de ve

% % %

Salac]c de carottes et lardons }:r. 6.00/ pers.

* k%

Fr. 6.00/ pers.

Jade de mais et poivrons

* k%

50/ pers.

Fr. 6.50/ pers.

* ko

Fr.12.00/ pers.

Salade mélée (6 sortes) .50,/ pers.

Poissons

Bouquet de pochés et

vina igrcttc 3

Fr. 17.00/ pers.

f:r. 9.50/ pers.

crevettes

tail de crevettes et fruits Fr. 10.00/ pers.




Filets de Pcrchcs meuniéres, café de Faris, riz créole

Fr.18.50/ pers.

% % %

Filets de Pcrchcs meuniéres, P

Fr.18.50/ pers.

* k%

z4.00 / pers.
»

S

frits, mayonnaise aux crb\ Fr. 1400/ pers.

FauPtcttc de sole surlit de }A&an Fr.23.00/ pers.

Fr.20.00/ pers.

usse de thon) Fr.22.50/ pers.

et pommes Fr.10.00/ pers.




Escalopc de foie de canard,

% % %

f:cui"cté aux champignons de

* k%

* k%

L

o

usse de tomates et suPrémc de canard fum

t~Pourri de salade

Fr.26.00/ pers.

Fr.12.50/ pers.

Fr.13.50/ pers.

r8.50/ pers.

Fr.16.00/ pers.




