Flats Pri ncipaux

I olisson

e c— \
Filets afé de Paris, @ I sée
riz créole et brocoli 3 ﬂ
% % % \ .

andes c? pommes nature }:r. 30.00/ pers.

N

frits, sauce tartare, pom ure FFr.28.00 / pers.

o/ pers.

Filets de Pcrchcs au

* ok k

]:ilcts de perc

* %k

f:ﬂcts de P ches mcuniércht pommes nature Fr.30.00/ pers.
* % %

feuilles d’épinar& Fr.22.00/ pers.

L 2

Tranche de ireaux, riz sauvage,

Fr.30.00/ pers.




Boeuf

Kagoﬁt de boeuf viennois, spétzli aub

Fr.20.00/ pers.

* k%

) - )
Bccu*: braisé a la mode du patron, pommes mo sclmc,

(it de champignons des bois Fr.27.00/ pers.
R A -
.
Entrccc‘;tc de beeuf grati au basflic L 34.00/ pers.
~

% % % .
Contch:ilct de b roti a |’ang‘ai5c, sa%
gratin dauphino' arniture de |égumcs \ Fr.35.00/ pers.

Filet de boeuf r6ti entier ou t ed e boeuf Fr.37.00/ pers.

¢ de Paris,
Fr.42.00/ pers.

Fr.42.00/ pers.

bJ

Fr.44.00/ pers.




Forc

[ mincé de porcau curry et fruits

Fr.18.00/ pers.

* k%

E_scalopc de porc grfﬂéc, sauce aux champg': s de Faris,

illes au beurre

Fr.20.00/ pers.

% % %

»
Carré de porc rétiau vin pduge, pommes nssolécs,
-

gz4-.00 / pers.
»

Stcak de porc oivrons sautés, nowﬂcs au beurr Fr. 2400/ pers.

e
Jambon a I chaud gratmo/A; de terre f:r. 25.00/ pers.

Filet mignon de porc, sauce aux c ignons des bois Fr.28.00/ pers.

Volai“c

[ mince de
r. 18.00/ pers.
P

Fr.18.00/ pers.




SuPrémc de canard 3 |’orangc égumes de saison,

pommes dauPhinois

Fr.32.00/ pers.

% % %

Suprémc de Pintadc aux bolcts, nouille es aux tomates,

. —
garniture de légumcs Fr.32.00/ pers.
-
SuPrémc de canard gri"é, Po‘ es 5av$c, égume
»
sauce aux truffes £56.00/ pers.
-

Veau

Réti de veau,

|égumc5 Fr.28.00/ pers.

L2 3

SaJtimbocca a"a romana, risotto au s et tomates farcies f:r. 30.00/ pers.

ise, nouilles au beurre,

E‘_scalopc de ve
feuilles d’épina

Fr.36.00/ pers.

* % %

ill&, sauce aux morilles, tagliatc“cs au beurre,

Fr.40.00/ pers.




Agncau

Filet mignon d’agncau au t['\gm, gamitu

choi

Fr. 30.00/ pers.

* k%

—

Filet mignon d’agncau ala provcngalc, pommes arphin,

es florentine

Fr.34.00/ pers.

% % %

Filet mignon de lapin ala ge, Pommcs 5avogarc]cs,

Iégumcs rn32.00/ pers.

D




