Dcsserts

Cassata sicilienne

* kR

ComPosition de notre Pétissicr

* % %

i ™

Creme bralée (suiss

L

Creme mascarpone gfson coulis de framboisN

* %%

Panna Cotta et coulis de fruits selon sai

* %%

Mousse au

% % %

Far‘f:ait glacé aux

* %%

Farf:ait glacé

Fr.8.00/ pers.

Ir.

18.00/ pers.

Fr.9.00/ pers.

8.00,/ pers.
Fr.11.00/ pers.
]:r. 10.00/ pers.

Fr.12.00/ pers.

Fr. 14.00/ pers.

Fr.

[r

15.00/ pers.

. 12.00/ pers.

. 11.00/ pers.



5orbct agux pommes et Calvados ]:r. 12.00/ pers.

* % %

50:}?9& glacé au Cointreau Fr. 1400/ pers.

* kR

Symplﬁonie de fruits et sorbet Fr.15.00/ pers.

Fr. 8

T arte aux fruits

* %%

Vacherin glacé et fruf

(5 arc‘nmcs)

Fr.17.00/ pers.




