Fotagcs

Bouillon royale Fr.7.50/ pers.
[r.7.00/ pers.
[r.7.00/ pers.
r. 7.50/ pers.

(réme de Pctit Pois et suprémc de canard fumé FFr. 1000/ pers.

chm veau . Fr.11.00/ pers.
Velouté de volaille et champign de Fa~ . Pers.

Crc‘:mc de légumcs

Crc‘:mc de Poircaux et crotitons

(Créme de tomates et basilic -

»
Saladc ~
Buffet de salade (12 s - ['r.16.50/ pers.
Fotpourri de salade aumon fumé N fr.1650/ pers.
Salade cl’asPcrgc rtes a Phuile de noix et ris :I cau Fr.21.50/ pers.

['r.6.50/ pers.
[r.6.50/ pers.
['r. 6.00/ pers.
Fr.750/ pers
Fr.13.00/ pers.
Salade mé [r. 8.50/ pers.

5a|aclc de sai
Salade de saison avec lardons roGtons

Salade de tomates et mozzarella

Poissons
Bouquet de sal ochés et

vinaigrette a Fh

Fr.19.00/ pers.
Fr.11.00/ pers.

f:r. 12.00/ pers.

Filcts Pcrc['\cs meuniéres, café de Faris, riz créole Fr.20.50/ pers.



* % %

Filets de Pcrchcs meunjéres, pommes de terre nature

Fr.20.50/ pers.

* % %

Filcts de Pcrchcs meuniéres, sauc rémoul , iz amargue ]:r, 21.50/ pers.

* % %

Filets de turbot a ! Ambassade, riz sauvage Fr.26.50/ pers.

Lo

-
GOW magonnw h

Faupictte de sole surlit de poirgaux, sauce au safran
L

Fr. 19.50/ pers.

.25.50/ pers.

L o

es, beurfe noisette

D,

"mousse de thon) Fr. .50/ pers.

Raviolis aux crevettes gé .22.00 / pers.

Hors'—a’ocuwc
Assiette Hors d’

L 2

vre (Pété, truite Fumée,jam

Champignons de Paris frits au ¢ es Fr.11.00/ pers.

LR 2

Esca]opc de foie de canard, Pét—-Pourri Fr.28.50/ pers.

LR 2

Feuilleté aux champx Fr.16.00/ pers.

wRE

Mousse de tomat rd fumé Fr.16.00/ pers.

*kk

r:r. 14.50 / pers.

Faté maison et

*kk

Tartarc de

*kk

e Fr.

nfumé, toast et be

=

17.5O/Pers.

T artare ceuf, toast et beurre Fr. 19.00/ pers.



