Poisson

Filet de féra, café de Paris, tomates con

riz créole et brocoli

]:r, 35.00/ pers.

* % %

-
Fllcts dc PCI"C["ICS aux amanclcs, Pommcs nature

Fr38.50/ pers.

F;lcts de pe its, sauce tartare, po t ers.
P B

Filets de pcrchcs meuniéresgbeurre nq’scttc, pommes natu Fr.38.50/ pers.

* % %

Filet de truite grcnobl , pommes nature, feuilles d’épinards Fr. 32.00/ pers.

* % % ~
K
“

Tranche de saumofigrillé aux poireaux, riz sauvage,

brocoli aux aman

Fr.35.00/ pers.

Boeuf

Kagoﬁt de boeuf viennois, spa i au beurr, Fr.22.00/ pers

* % %

Boeeuf brais¢ a 13
ragoit de c]'!amPign

ommes mousselinc,

]:r. 30.00/ pers.

* % %

Fr.39.00/ pers.

* % %

gratin dauP 1S i - Fr.41.00/ pers.

Filet de oti i Fr.44.00/ pers.



| _es trois filets (boeuf, veau, Porc), ¢ de FParis,

sauce aux morilles et bolets

Fr.53.00/ pers.

* % %

T ournedos de boeuf aux morille bouq red égumes,

pommes Elisabcth Fr.49.00/ pers.

* % % /
Neisette de boeuf « (Grand-Duc », sauce Férfgo dine,

ganmcs %ﬁx ™

Fr.54.00/ pers.

Forc

[ mincé de porc au cufry Fr.21.00/ pers.

* % %

Fr.22.00/ pers.

r:

-

. 26.50/ pers.

=

Fr.26.50/ pers.

F

-

.27.50/ pers.
Fr.31 .OO/Pcrs.

Volai"e

imincé de v

Fr. 20.50 / pers.
P

r:r. 20.50/ pers.



SUPrémc de canard a l’orangc, e

pommes dauphinois Fr.35.00/ pers.

* % ¥
SUPI"émC de Pintadc aux bolets pouille

gamiturc de légumcs

]:r, 35.00/ pers.

]:r, 39.50/ pers.

Veau

, A e
Réti de veau, sauce , gratin de pommes de terre, légu

a, risotto au safran CW Fr. 33.00/ pers.
-
-

-,

Fr.31.00/ pers.

* % %

Saltimbocca allaro

* % %

ala hongroisc, nouilles a

Escalopc de ve
feuilles cl’épina s

® kR
Steak de vea gri"é, sauce aumg’

garniture de 'égumcs Fr.44.00/ pers.

f:r. 39.50/ pers.

“CS au bCUI‘I‘C,

égncau

Filct mignon d’ag niture a choix Fr.39.00/ pers.

* % %

[Filet mignon d’ les, pommes clarP]-win,

tomates {:lorc

Fr.39.00/ pers.

* % %

Filct mign lapin ala sauge, pomines savogarclc, légumcs Fr.45.00/ pers.




