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Mcnu i

Crémede légUmcs

k%

[ mincé de volaille aux c[warnpign Escalopc de porc gri"éc, sauce aux
de Paris, nouilles et carottes hampignons de Paris, nouilles au beurre
ke T b

( ata sicilienne orbet au citron
o m—
Frm p ~\ » -~/ pers.

Menu )
Saladc mélée

* k%

Mcnu 4

Faté maison, sauce Cumbcrlancl
Carré de porcrd i calopc de dinde ala mexicaine,
pommes rissolée i riz créole
£ 2

Macédoine de fruits Parfait g,lacé aux fruits et a la vanille
Fr.35~/ pers. Fr.32~/ pers.

Menu 5 Menu 6

5a|adc de caro Crémc de Poircaux et croiitons
£ 3
I mincé de P i Rati de veau, sauce Marsala,

Riz créole gratin de pommes de terre, légumes

*kk *kk

Cremeb i Mousse au chocolat

Fr.29. . Fr.»8.50/ pers.




Menu 7

Saladc de saison et saumon fumé de saison

k%

Filet mignon de porcau fines he E mincé de volaille, c]wampignons

Pommes 5avogarclc, légUmcs e Faris, nouillcs, haricots verts

k% *%

oupe Dancmark

-
p ~ 50 / pers.
»
s

Menu 9 - Mcnu 10

Boui"on rogal ‘%i"ctéaux champignons des bois
Kagoﬁt de boeuf nois, ets de Pcrchcs aux amandes,
Spétzli au beurre, brocoli pommes nature

Mousse au chocolat Salade de fruits

Fr.32~/ pers. Fr. 47~/ pers.

Menu 11 Menu 12

(Créme de tomat Clwampfgnons de [aris frits au curry
ETT et Pommcs

*kk

Filcts de per
riz, feuilles d2 ]:ilcts de Pcrchcs meuniéres,
tomates concassées, pommes nature
ET 23

(Gratin de kiwi et sorbet au citron

Fr.48~/ pers.




Mcnu 13

Saladc de mais et Poivrons

k%

Filets de truite grcnobloisc,

FPommes nature, feuilles d’épinards

k%

Fr.37.50

Mcnu 15

Tartarc de saumon fu

Toast et beurre

* k%

Cocktall de crevettes et fruits

teak de veau gri"é, sauce aux morilles,

agliatc”c au bcu:*rc, légumcs

- g

e de fruits arfait a la cannelle et pruncaux

|

/\ ‘ s/ pers.

Menu 16

Got{,ons de sandre Fﬂts, magonnalsc

aux ]’lcrbﬁs
'N'

ak de porcet Poivrons sautés,

FPommes savoyarde, lé nouilles au beurre

*hk

Creme brolée Creéme mascarpone et fruits
Fr. 54~/ pers. Fr.44~/ pers.

Mcnu 17 Mcnu 18

Salac]c de saison a crolitons Feui“cté aux champignons

¢ pruncaux tiede et glace

v pers.

*hdk

Contrefilet de boeuf rti a Panglaise,

sauce béarnaise, gratin dauphinois,

de Paris, tomate garniture de légumes

*kk

réole et brocoli
Compotc de pruneaux et
nille glacc ala cannelle

Fr.58~/ pers.




Mcnu 19
BOUqUCt de salade et filets de

Perches Pocl*;c’s, vinaigrette a Phuile de noi

k%

5uPrémc de Pintadc aux bolets, nouillettes

-

aux tomates, garniture de légumcs

kk% - *

o cm—
53mphoni jts et sorbet p its
Fr.56~/ pers.

\ .

Menu 2.1 . Menu 22
Vclouté de volaille et c '%céctomatcs et 5uPrémc de
de Faris cana
*%% **;\
T ranche de saumen gn'“éc aux Poircaux, altimbocca alla Romana, risotto au

Riz sauvage, brocoli aux amandes safran, brocoli

ek *hk

Sorbet aux pruneaux et son ea de vie Soumé glacé au Cointreau
Fr.45~/ PRS- Fr.5%3~/ pers.

Menu 24

]:ilcts de Pcrchcs meuniéres, sauce

Menu 2%
]:i]cts de Pcrc]wcs

Faris, riz créole tartare, pommes noisette

*kk

Beeuf braisé

mousseline, au beurre, feuilles d’éPinards

*kk

E_scalopc deveauala hongroisc, nouilles

*kk

Créme i Soufflé glacé Grand Marmier
Fr.62~/ pers.




Mcnu 25

Cocktail de crevettes

k%

[ ntrecéte gri”éc au Easilic,

Pommes croquettes, garniture **
/ A hY 7
de légumcs upréme de canard a l’orangc, [cgumcs
- . .
=3 e saison, pommes dauP]wmc
e mm—
ol : - ™
Macédoin its frais ~

Escalopc au foie de canard, salade

Pot~Pourri de salade

Faupiette de sole surlit de Po/

des prés

*hk

Créme de Pctit Pois et supréme de

canard fumé

{:ran

Sauce au

ek

TOUI‘I’ICC!OS C]C boc

bouquctiérc dele

*hk

Filets de turbot a I Ambassade

Riz sauvage

Sorbet aux fruits de la Passion

Glacc alaca r

au vin roug Mignonncttc d’agncau au thgm, légUmcs

Fr.o 5.~/P du marché, pommes Wi"iams

Kkk

Bug:ct: de dessert
Froii 7.—/Pcrs.




aviolis,aux crevettes géantes,

beurre noisette

Fr. 80~/ pers.




Fotages
Bouillon rogalc

Crémc de légumcs
( de poireaux et crotitons -
e c—
Créme de s et basilic p
réme de petit pois et supréme de canar é
C petit p P d

\/clouté de mais au r‘i&c ve

Velouté de volaille et chagipignons de Faris

Salade
Buﬁ:ct de salaclc

Fotpourri de sal

Salade de mais et Poivrons

Salade d

5a1aclc de tomates
Salade melée (6 s

Poissons

5OUquet de filets de Pcrc]w Pochés et

vinaigrcttc e de noix

Fr.6.50/ pers.
Fr.6.00/ pers.
Fr.6.00/ pers.

£.6.50 / pers.

r. 9.00/ pers.
Fr. 10.00/ pers.
Fr. 9.00/ pers.

Fr.15.00/ pers.
Fr.15.00/ pers.
Fr.19.50/ pers.
['r. 6.00/ pers.
['r. 6.00/ pers.
['r.5.50/ pers.
Fr.6.50/ pers
Fr.12.00/ pers.
Fr.7.50/ pers.

Fr.17.00/ pers.
Fr.10.00/ pers.

Fr.11.00/ pers.




Filets de Pcrchcs meuniéres, cafe aris, riz créole

R R

Filcts de Pcrclﬂcs meuniéres, pommes de te

R R

Filcts de Pcrclﬂcs meuniéres, sauce rémoulade, ri Camarguc
* % % /

]:ihzs de turbot a I’Ambassadc, riz sauvage

Lo

Goujons de sandr {:rits, mayo

* % %

* %%

Champignons de Paris frits au y et pom

L O

Escalopc i de salade

L O

L2 23

Moussc de to

sk

Fr.18.50/ pers.
Fr.18.50/ pers.
Fr.19.50/ pers.
Fr.24.00/ pers.
ers.
.23.00/ pers.

[r. 20.00/ pers.

[r.25.00/ pers.
J'r. 10,00/ pers.
['r.26.00/ pers.
Fr. 1450/ pers.
Fr. 1450/ pers.
Fr.9.50/ pers.

Fr. 16.00 /pers.

Fr.i 7.00/Pcrs.




Poisson
]:ilct de Féra, café de f’aris, tomates conc

riz créole et brocoli

Fr.32.00/ pers.

* % %
-
Filcts de Pcrclﬂcs aux amandcs, pommes nature Fr.}j.oo/ pers.
K

* %

o cm— \
Fi mﬁm, sauce ta%rc, P'ow.at ers.
% % % .

Filcts de Pcrc]'wcs meupiéresgbeurre nq’scttc, pommes natu Fr. 35.00 / pers.

* % %

n
Filct de truite grcnobl , pommes nature, Fcui"csd’NéFﬁnards Fr.29.00 / pers.
N

r:r. 32.00/ pers.

Fr.20.00/ pers

bocumc braisé a I3 cic ommes mousscline,

rago(t de champign Fr.27.00/ pers.

* % %

Fr.34.00/ pers.

* % %

gratin clauP 5 Fr.35.00/ pers.

Filct de

f réti entier ou tournedo

de boeuf Fr. 37.00/ pers.




| es trois filets (boeuf, veau, Porc}, ¢ de Paris,

sauce aux morilles et bolets

Fr.45.00/ pers.

E R

T ournedos de boeuf aux morille bouq red égumes,

pommes [ lisabeth Fr.43.00/ pers.

* ok
—

Neisette de boeuf « (Grand-Duc », sauce Férigo dine,

ganmcs Wix - Fr.45.00/ pers.

Forc p

 mincé de porcauc

l:r. 18.50/ pers.

* % %

f_scalopc de porc g

nouilles au beurre

\ [r.20.00/ pers.

* % %

Carré de porc ]:r. 24.00/ pers.

* %%

Steak de porc et Poivrons sautée, nouilles Fr.24.00/ pers.

Fr.25.00/ pers.

Filet mignon de po. i i [r. 28.00/ pers.

yolai"e

carottes ou Fr.18.50/ pers.

* % %

Escalo dinde a la mexicaine, rizeréole

Fr.18.50/ pers.




5uprémc de canard a l’orangc, le es de saison,

pommes dauphinois

E R

5uprémc de Pintadc aux boletsypouillet ux tomates,
garniture de légumcs
* % % /

réme de canard grﬂlé, pommes savogarclc, [égumes,

Veau

~
R&ti de veau, sauce , gratin de pommes de terre, légu
g B g

* % %

feuilles d’épina s

L

Steak de veau gri"é, sauce aux ri“cs, tagliatelles au beurre,

garniturc de légumcs

égncau

[Filet mignon dag

iture a choix

* % %

Filct mignon d les, pommes darphin,

tomates ﬂorc

* % %

es savogardc, légumcs

I:i]ct mign lapin ala sauge, po

Fr.32.00/ pers.

Fr.32.00/ pers.

Fr.36.00/ pers.

Fr.28.00/ pers.

Fr. 30.00 / pers.

[r.36.00/ pers.

Fr.40.00/ pers.

Fr. 30.00/ pers.

Fr.34.00/ pers.

Fr. 32.00/ pers.




Dcsscrts

Fr.6.50/ pers.

Cassata sicilienne

ComPosition de notre Pétissicr

Fr. 1500/ pers.

* % %

-
% Fr.7.00/ pers.
/ .. \

Creme brilée (suiss £6.50/ pers.

* %%

Creme mascarpone gson coulis de FramboisN [r.9.50/ pers.
Panna Cotta coulis de fmity Fr.8.50/ pers.

Mousse au

r:r, 9.00/ pers.

* % %

Parfait g]acé aux Fr. 10.00/ pers.

%%

FarFaitglacé Fr.11.00/ pers.

Fr. 10.00/ pers.

Fr.9.00/ pers.




Sorbet aux pommes et (Calvados Fr.11.00/ pers.

* % %

Souffle glacé au Cointreau Fr.10.00/ pers.

* % %

53mphonie de fruits et sorbet
-

\
T

arte aux fruits selon saison

Fr.12.00/ pers.

Fr. 6

%%

Vacherin g]acé et fruits gélon saisop

(3 arémes)

Fr. 15.00/ pers.

Buﬁ:ct a irde 20 personnes

Buffet froid /

Cocktail evettes, pz‘até maison stbeef Froid, diverses 5a|ac|cs,jambon cru, melon
selon saison, truite ifiambon, diverses charcuteries. Fr.35.00/ pers.
Variations suPpl ffet froid

Médaillon de [r. 6.00/ pers.
Roulade de fi Fr.9.50/ pers.
Saumon fu [r.8.00/ pers.
5uPrémc i Fr. 600/ pers.
T artare Fr.7.00/ pers.

T errin Fr.15.00/ pers.




Bu{:{:et chaud

Carré de pore, roastbeef réti a l’anglaisc, sauce aux ch

ignons des bois, café de Paris,
légUmcs, gratin, riz ou nouilles.
Frites ou croquettes sur deman Fr.40.00/ pers.

Variations supplémentaires pour le buffet chaud

¢ d’agneau Fr.8.00/ pers.
Crevett iantes 3 Pail p ~ [r. 9.50 / pers.
[Filet mignon de porc . "8.50/ pers.
Fr. 8.50/ pers.
Fr.7.50/ pers.
['r. 750/ pers.

SuPrémc de canard
SuPrémc de Pintadc

Trancl':c dc saumon g

ulette, épis de mais, café de Faris, sauce au poivrc

]:r. 35.00/ pers.

Cotelette [r. 5.00/ pers.
Fr. 10.00/ pers.
Fr.12.00/ pers.
Fr.8.50/ pers.

5aucc aux mo. Fr.5.50/ pers.

[ ntrecéte de beeu
Filct de boeuf
Filct mignon de

Fac“a a

Fr.30.00/ pers.




Bu{:{:ct de dessert (sans fro ge)

Buffet de fromages .
- . < I ’ ’
8 5%@ c]lvcrs pains, raisins et n\c)lx.
o —

¥ Ed
Mexicains, russe, italf&, ho
De la chasse, des frui

er,du Roisson d’eau douce ou salé, etc.

//

Fains

Bagucttc

Triode Pain (trois sortes)

Fr.25.00/ pers.

Fr. 14.00/ pers.

Fr.1.20/ pers.
f:r.é.ﬁO/ pers.
Fr.3.00,/ pers.

Fr4.00 / café

Fr.18.00/ piece
Fr.3.00/ piece
Fr.3.50,/m.
Fr.o.80/ piece




Modalités de paiement

~ La TVA n'est pas incluse dans les Prix.
~ Paiement comPtant, F C-Dire ou facture
~ Fagablc a }Ojours nets

~ T outes déductions exclues.

-
\mc chancegs da

~ Un acompte de 30% montant devisé vous se demandé un montant

séParémcnt selon lc nombre de personnes.
des transports est définir de cas en cas, selon la distance.

r demande, nous vous en oyons avec Plaisir notre carte des boissons.




(Crest avec Plaisir que nous vous conseillons Pcrsonnc”cmcnt, en fonction de vos envies et
votre budgct. Nos Propositions de menus sont un Pctit choix Parmi nos créations. Si vous
désirez dautres idées, n'hésitez pas a nous contacter. (Crest avec Plaisir que nous vous
aiderons dans votre choix afin de trouverle repas ideal pour votre événement.

Vous avez la Possibilité de combinerles différents Plats selon votre envie et souhaits.




