Menus de la semaine

LUNDT 28 sept. 2026

Menu 1
Saucisse a rotir
Cornettes au beurre
Carottes et navets

Menu 2
Assiette charcuterie et roastbeef
Salade mélée

MARDT 29 sept. 2026

Menu 1
Emincé de porc au paprika
Spdtzli au beurre
Broccolis

Menu 2
Penne a |'arrabbiata
(poivrons, piment, ail, tomates)
Fromag rdpe

MERCREDI 30 sept. 2026

Menu 1
Escalope de poulet
Sauce moutarde
Haricots verts, pommes rissolées

Menu 2
Tortellini aux épinards et ricotta
Sauce basilic

JEUDT 01 oct. 2026

Menu 1
Carée de porc fumé
Choucroute
Pommes nature

Menu 2
Omelette au jambon et
champignons

VENDREDT 02 oct. 2026

Menu 1

Filet de sandre meuniére aux amandes
Petits pois a la menth

Riz a la ciboulette

Menu 2
Ragout de poulet aux fines herbes

Lentilles rouges
Pommes nouvelles

Salade de saison Fr. 4.00

Petit entrée Fr. 5.00

Assiette de salade mélée Fr. 12.00

Petit dessert Fr 5.00

Baguette (F) Fr. 3.50

Les commandes de menus passées apres 9 heures le jour méme ne
seront pas prises en compte et ne seront pas préparées.

Prov : porc, boeuf, poulet BR/ SL, poisson MSC
Info allergéne 079 332 00 66

Menu livré a domicile
Faoug Fr. 16.00

Région Avenches + Fr.2.00

Menu a emporter Fr. 14.00

Gateau du Vully fait maison

Fr. 24.-- (32cm)
Salé / sucré

Paiement par Twint

Le-Gourmet-Catering Sarl
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Route de Salavaux 41 ,/“
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1595 Faoug

Mobile: 079/332.00.66
www.le-gourmet-traiteur.ch
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