Menus de la semaine

LUNDI 28 avril 2025

Menu 1
Piccata de porc a la milanaise
Pates aux tomates
Mélange de légumes

Menu 2
Bouilli de boeuf aux légumes
et raifort
Pommes nature

MARDT 29 avril 2025

Menu 1
Escalope de volaille a la parisienne
Pommes rissolées
Fenouil

Menu 2
Salade Lyonnaise garnie
Garniture de salade

MERCREDI 30 avril 2025

Menu 1
Emincé de porc au curry
Riz créole
Légumes asiatiques

Menu 2
Schiibling grillé
Salade de pommes de terre

JEUDT 01 Mai 2025

Menu 1
Paupiette de boeuf braisée
Carottes jaunes et navets
Croquettes de rosti

Menu 2
Spaghetti a I' Amatriciana
(jambon, fomates, champignons, ail)
Fromage rdpé

VENDREDTI 02 Mai 2025

Menu 1
Filet de cabillaud, sauce au vin rouge
et raisins secs, écrasé de pommes
de terre a |'qil des ours et lardons

Menu 2
Réti de porc froid, sauce Calypso
Salade de mais et tomates cerise

Salade de saison Fr. 4.00

Petit entrée Fr. 5.00

Assiette de salade mélée Fr. 12.00

Petit dessert Fr 5.00

Baguette Fr. 3.50

Menu livré a domicile
Faoug Fr. 16.00

Région Avenches + Fr.2.00

Menu a emporter Fr. 14.00

Prov : porc, boeuf CH, volaille SL, cabillaud MSC
Info allergéne 079 332 00 66
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