LUNDI 08 juin 2026

Menu 1
Escalope de porc panée
Pommes rissolées
Courgettes sautées

Menu 2
Omelette au jambon
et champignons

MARDT 09 juin 2026

Menu 1
Emincé de poulet au curry
Riz basmati
Brocolis

Menu 2
Melon et jambon cuit
Garniture de salade

MERCREDI 10 juin 2026

Menu 1
Tortellinis de boeuf
Sauce tomate au basilic
Fromage rapé

Menu 2
Salade de cervelas
et gruyere

JEUDT 11 juin 2026

Menu 1
Emincé de porc aux fines herbes
Croquettes de rosti
Petits pois

Menu 2
Penne da la Abruzzese
(salami piquante, tomates, poivrons)
Fromage rdapé

VENDREDT 12 juin 2026

Menu 1

Filets de cabillaud, sauce au Porto rouge
Pommes nature
Tomates vertes

Menu 2
Samosas sur nid de
légumes asiatiques

Salade de saison Fr. 4.00

Petit entrée Fr. 5.00

Assiette de salade mélée Fr. 12.00

Petit dessert Fr 5.00

Baguette (F) Fr. 3.50

Les commandes de menus passées apres 9 heures le jour méme ne
seront pas prises en compte et ne seront pas préparées.

Prov : porc, boeuf CH, poulet SL, cabillaud FAO 67
Info allergéne 079 332 00 66

Gateau du Vully fait maison

Fr. 24.-- (32cm)
Salé et sucré
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mailto:le-gourmet-catering@outlook.com

