LUNDI 22 juin 2026

Menu 1
Emincé de poulet a la moutarde et paprika
Penne au beurre
Petits pois

Menu 2
Couscous aux merguez
et brocolis

MARDT 23 juin 2026

Menu 1
Piccata de dinde
Spaghetti aux tomates
Mélange de légumes

Menu 2
Salade de tortellinis et mozzarella
Vinaigrette au basilic

MERCREDI 24 juin 2026

Menu 1
Tranche de porc panée
Chou-fleur
Pommes duchesse

Menu 2
Carpaccio de boeuf bouilli
et concombres

JEUDTI 25 juin 2026

Menu 1
Chili con carne
(tortillas, boeuf, piment, coriandre,
haricots rouges)

Menu 2
Assiette Suedoise
(riz, poulet, crevettes, pommes)

VENDREDT 26 juin 2026

Menu 1

Curry de poissons
Riz sauvage
Courgettes aux fines herbes

Menu 2
Risotto aux tomates
Brochette de saucisse de veau

Salade de saison Fr. 4.00

Petit entrée Fr. 5.00

Assiette de salade mélée Fr. 12.00

Petit dessert Fr 5.00

Baguette (F) Fr. 3.50

Les commandes de menus passées apres 9 heures le jour méme ne
seront pas prises en compte et ne seront pas préparées.

Prov : porc, boeuf, dinde, poulet CH, emince de poulet SL, dinde, poisson MSC, crevettes VN

Info allergéne 079 332 00 66

Gateau du Vully fait maison

Fr. 24.-- (32cm)
Salé et sucré
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