LUNDT 29 juin 2026

Menu 1
Steak de porc "Café de Paris"
Mélange de Iégumes
Pommes croquettes

Menu 2
Salade tomates-mozzarella
Vinaigrette au basilic

MARDT 30 juin 2026

Menu 1
Poitrine de dinde fumée
Pommes persillées
Carottes

Menu 2
Assiette charcuterie, fromage, melon,
salade mélée

MERCREDI 01 juillet 2026

Menu 1
Ragolit de boeuf
Nouilles au beurre
Haricots verts

Menu 2
Penne d la carbonara
(lardons, ail, creme, fromage)

JEUDT 02 juillet 2026

Menu 1
Poulet réti au four, jus au romarin
Gratin de fenouil
Riz pilaf

Menu 2
Salade de pates, cervelas,
concombres et tomates

VENDREDT 03 juillet 2026

Menu 1

Filet de sandre meuniére
Pommes nature
Feuilles d'épinards

Menu 2
Quiche aux légumes et fromage
Salade de carottes

Salade de saison Fr. 4.00

Petit entrée Fr. 5.00

Assiette de salade mélée Fr. 12.00

Petit dessert Fr 5.00

Baguette (F) Fr. 3.50

Les commandes de menus passées apres 9 heures le jour méme ne
seront pas prises en compte et ne seront pas préparées.

Prov : porc, boeuf, poulet CH, dinde, sandre F
Info allergéne 079 332 00 66

Gateau du Vully fait maison

Fr. 24.-- (32cm)
Salé et sucré
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www.le-gourmet-traiteur.ch
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