Menus de la semaine

LUNDI 25 Aoiit 2025

Menu 1

Pommes savoyarde
Haricots

Menu 2

Vinaigrette aux noix

Steak haché de boeuf, sauce moutarde

Salade de raviolis aux épinards et ricotta

MARDI 26 Aoiit 2025

Menu 1
Saucisse de porc fumée
Poireaux et pommes de terre a la créme

Menu 2
Cannellonis de boeuf
(viande hachée, béchamel, fromage)

MERCREDI 27 Aoiit 2025

Menu 1
Ragolit de boeuf "Viennois"
Nouilles au beurre
Tomate aux fines herbes

Menu 2
Salade Lyonnaise
(mais, saucisson lyonnais,
cornichons, tomates concassées)

JEUDI 28 Aoiit 2025

Menu 1
Quennelles de viande aux champighons
de Paris, carottes
Riz créole

Menu 2
Gnocchis Casalinga
(tomates, jambon, [égumes)
Fromage rdpé

VENDREDTI 29 Aoiit 2025

Menu 1
Beignets de pangasius
Pommes nature, petits pois

Sauce mayonnaise au citron

Menu 2
Cervelas grillé

Pommes rissolées au romarin
Brocolis

Salade de saison Fr. 4.00

Petit entrée Fr. 5.00

Assiette de salade mélée Fr. 12.00

Petit dessert Fr 5.00

Baguette (F) Fr. 3.50

Menu livré a domicile
Faoug Fr. 16.00

Région Avenches + Fr.2.00

Menu a emporter Fr. 14.00

Prov : porc, boeuf, veau CH, pangasius VN

Info allergéne 079 332 00 66
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